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Hva er  
Kompetansenettverket for lokalmat  i Norge?

Vest: Sogn jord- og 
hagebruksskole

Nord: Nibio, Holt

Midt: Mære landbruksskole

Øst: Nofima

Sør: Nofima

Gjennomføre kompetansetiltak 
til lokale produsenter av mat og 
drikke. Målet er økt lokal 
verdiskaping. 





• Gårdbrukere og lokale matprodusenter 
som foredler lokale råvarer.

KJØTT – MELK – BAKST – DRIKKE – GRØNT

• Næringsmiddelbedrifter som utvikler 
matspesialiteter basert på norske råvarer.

• Reiselivsbedrifter som samarbeider med 
lokalmatprodusenter. 

• Reindriftsbasert verdiskaping

• < 10 årsverk

Målgruppe



Hva tilbyr vi?

Henvisnings-
kompetanse



Innføringskurs

Grunnmoduler lokalmat 

Dybdekurs 

Felles kursoversikt: 

www.mathåndverk.no

Kurs og fagdager 

Fellestiltak for alle regionene 
Individuelle tilpasninger for den enkelte region
Fysiske kurs og digitale

http://www.mathåndverk.no/


• Inntil 15-20 timers gratis rådgivning

• Enkelt søknadsskjema med problem-

beskrivelse

• Vi finner relevant fagperson som bidrar

med faglig støtte 

• Vi betaler honoraret 

• Vi gjennomfører ca 150 besøks-

ordninger årlig 

Besøksordning



Vegetabilhallen



Bakeriet



Kjøtthallen



Pakkehallen



Ulike tema – individuelle behov

Tolke regelverk
Utforming av lokaler 
Næringsmiddelteknologi fra råvare til ferdig produkt 
Mikrobiologi og risikoforståelse
Resept- og produktutvikling 
Praktiske øvelser – sette teori ut i praksis 
Utstyr og maskiner
Pakketeknologi og emballasje
IK-mat og forbedringsarbeid
+++

Nettverksbygging 

Fellestiltak og regionale tilpasninger



Fagblad for Mathåndverkere
www.mathåndverk.no 



Kunnskap og 
ferdigheter! 

Kompetansenettverkene for 
lokalmat i Norge
www.mathåndverk.no



froydis.gillund@nibio.no

Ta gjerne kontakt med oss!

Kompetansenettverket for lokalmat  i Norge?



Takk for meg !


