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lokalmat i Norge?

Meere landbruksskole

Gjennomfgre kompetansetiltak
til lokale produsenter av mat og
drikke. Malet er gkt lokal
verdiskaping.

www.mathandverk.no



JNofima

Baerekraftig mat til alle

Vi i matforskningsinstituttet Nofima sarger for

nyttig kunnskap for matnaesringer og myndigheter,

slik at alle kan fa stadig mer baesrekraftig mat. Vel

bekomme!
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e Gardbrukere og lokale matprodusenter
som foredler lokale ravarer.

KI@TT — MELK — BAKST — DRIKKE — GR@NT

* Neaeringsmiddelbedrifter som utvikler
matspesialiteter basert pa norske ravarer.

e Reiselivsbedrifter som samarbeider med
lokalmatprodusenter.

e Reindriftsbasert verdiskaping

e <10 arsverk



Bespksordning Kurs- og Matverksted Fagdager og
studieturer nettverksamling

Henvisnings-

@kologi og Miljo Mathandverk Andre prosjekt
kompetanse Fagblad




Beta-glukan

Innf@ringskurs inoxyan
Grunnmoduler lokalmat Ieusktes For el
Dybdekurs '
Felles kursoversikt:

www.mathandverk.no

Fellestiltak for alle regionene

Individuelle tilpasninger for den enkelte region
Fysiske kurs og digitale



http://www.mathåndverk.no/

Besgksordning

* Inntil 15-20 timers gratis radgivning

* Enkelt spknadsskjema med problem-

- SR L

beskrivelse
* Vi finner relevant fagperson som bidrar l
med faglig stotte
* Vi betaler honoraret
* Vi gjennomfg@rer ca 150 bes@ks-

ordninger arlig
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Ulike tema — individuelle behov

Tolke regelverk

Utforming av lokaler

Naeringsmiddelteknologi fra ravare til ferdig produkt
Mikrobiologi og risikoforstaelse

Resept- og produktutvikling

Praktiske gvelser — sette teori ut i praksis

Utstyr og maskiner

Pakketeknologi og emballasje

IK-mat og forbedringsarbeid
o+

Nettverksbygging

Fellestiltak og regionale tilpasninger



Fagblad for Mathandverkere

www.mathandverk.no
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Unnskap og
ferdigheter!

arkene for

k.no



Ta gjerne kontakt med oss!
Kompetansenettverket for lokalmat i Norge?
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Kompetansenettverk Kompetanse- Kompetanse- Kompetanse- Kompetanse-
Nord nettverk Midt nettverk Vest nettverk st nettverk Sgr
froydis.gillund@nibio.no bjotro@trondelagfylke.no aud.slettehaug@sfj.no stine.alm.hersleth@nofima.no aase.vorre.skuland@
' ' fima.
facebook.com/ maere.no kompetansenavet.no nofima.no/ rofima.no
' lokalmat met nofima.no
lokalmatinord facebook.com/ facebook.com/ gl b
matnavet Kompetansenavetvest facebook.com/

kompetansenavsor






